
PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 
TOUCH CONTROL - ELEKTRYCZNY, 
STEROWANIE ELEKTRONICZNE
–	 Stopień zaparowania w zakresie 20-100%
–	 Ilość wentylatorów z rewersem: 2 (225066), 3 (225073) lub 5 (225080)
–	 Możliwość programowania (240 programów - po 4 kroki każdy)
–	 Termostat +30°C do +260°C

225073 225080
11x GN 1/1
935x930x(H)1150 mm
16 kW/400 V

7x GN 1/1
935x930x(H)825 mm
8,4 kW/400 V

7x GN 1/1
935x930x(H)825 mm
10,5 kW/400 V

5x GN 2/3
610x730x(H)660 mm
3,2 kW/230 V

wózek 20x GN 1/1
935x930x(H)1920 mm
30 kW/400 V

11x GN 1/1
935x930x(H)1150 mm
16 kW/400 V

Przy zakupie pieca konwekcyjno- 
-parowego (kod 225561, 225585, 
225066, 225073, 225080) otrzymasz 
automatyczny system myjący 
(kod 224656) o wartości 1529 PLN

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI 
- STEROWANIE ELEKTRONICZNE
–	 Stopień zaparowania w zakresie 20-100%
–	 Ilość wentylatorów z rewersem: 1 (225547), 2 (225561) lub 3 (225585)
–	 Możliwość programowania (99 programów - po 4 kroki każdy)
–	 Termostat +50°C do +270°C

225561225547 225585

225561 225066

PROMOCJA!
Oferta ważna od 25 listopada 2019 r. 
do 10 stycznia 2020 r. lub do wyczerpania zapasów.

 GRATIS!

225066

RABAT DO
-22%

od 11 999,00
netto

od 14 758,77 brutto

od 14 449,00
netto

od 5 999,00
netto

od 7 378,77 brutto

od 6 089,00
netto

14 999,00
netto

18 448,77 brutto

15 209,00
netto

10 649,00
netto

13 098,27 brutto
5 999,00

netto
7 378,77 brutto

6 089,00
netto

11 999,00
netto

14 758,77 brutto

14 449,00
netto

15 499,00
netto

19 063,77 brutto

19 779,00
netto

31 999,00
netto

39 358,77 brutto

34 229,00
netto

TWÓJ



11x GN 1/1
935x930x(H)1150 mm
16 kW/400 V

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY  
KOMPAKTOWY TOUCH CONTROL
–	 Bezpośrednie, 10-stopniowe wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzałkę
–	 Ilość wentylatorów z rewersem: 1 (224793) lub 2 (224809)
–	 Możliwość programowania (240 programów - po 4 kroki każdy)
–	 Termostat +30°C do +260°C

224793 224809

6x GN 1/1
500x892x(H)679 mm
7,8 kW/400 V

10x GN 1/1
500x892x(H)950 mm
15,4 kW/400 V

224793

KOMORA ROZROSTU 8X 450X340 
–	 Pasuje do pieców konwekcyjnych HENDI NANO:

223345, 223352, 223369, 223376 
–	 Pojemność komory 8 blach 460/450x340 mm
–	 Odległość między prowadnicami: 75 mm
–	 Rodzaj grzania – statyczny 
–	 Termostat mechaniczny do 60°C
–	 Nawilżanie – tacka na wodę na dnie komory

223420
600x690x(H)860 mm

2000 W/230 V

8 l
700x660x(H)402 mm
3500 W/230 V

PIEC DO SMAŻENIA FRYTEK 
I NUGETSÓW
–	 Nie wymaga stosowania frytury, ani żadnego innego 

tłuszczu co pozwala na: 
– przygotowanie zdrowszych posiłków 
– redukcję wysokich kosztów związanych z zakupem 
   frytury i jej utylizacji

223048

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 
HENDI - STEROWANIE MANUALNE
–	 Bezpośrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na wentylator
–	 Ilość wentylatorów z rewersem: 2 (225561) lub 3 (225585)
–	 Możliwość programowania (99 programów - po 4 kroki każdy)
–	 Termostat +100°C do +275°C

225554 225578

7x GN 1/1
935x930x(H)825 mm
8,4 kW/400 V

225554

RABAT DO
-15%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-6%

2 659,00
netto

3 270,57 brutto

2 799,00
netto

11 399,00
netto

14 020,77 brutto

11 999,00
netto

od 10 999,00
netto

od 13 528,77 brutto

od 12 929,00
netto

14 999,00
netto

18 448,77 brutto

16 729,00
netto

10 999,00
netto

13 528,77 brutto

12 929,00
netto

od 7 899,00
netto

od 9 715,77 brutto

od 8 369,00
netto

11 999,00
netto

14 758,77 brutto

12 779,00
netto

7 899,00
netto

9 715,77 brutto

8 369,00
netto

2 do cen należy doliczyć VAT 23%

TWÓJ

TWÓJ

TWÓJ

TWÓJ



850183
850190

230x107 
x(H)95 mm

184x142 
x(H)108 mm

PODAJNIK NA NAKLEJKI 
FOOD SAFETY – POJEDYNCZY
–	 Podajnik na jedną rolkę naklejek Food Safety 

o wymiarach 25x(H)25mm lub ø50 mm
–	 Wykonany z tworzywa ABS, pokrywa z polipropylenu
–	 Sprzedawany bez naklejek

850176

850008

850046

850015

850053 850060

850022 850039

NAKLEJKI FOOD SAFETY NA KAŻDY 
DZIEŃ TYGODNIA – JEDNORAZOWE

–	 2 000 szt. na rolce
–	 Na jednorazowe pojemniki, woreczki foliowe

oraz opakowania wykonane z papieru lub plastiku
70x140 
x(H)114 mm

ø19 mm

505007505106 505205

505403

842355

Strona gładka 
z wycięciem

Strona ryflowana

DESKA DO KROJENIA 
Z UCHWYTEM
–	 Drewno bukowe

NÓŻ UNIWERSALNY 
HACCP
–	 Uchwyt wykonany z polipropylenu, 

zgodnie z normami HACCP

DESKA DWUSTRONNA 
GN 1/1
–	 Drewno bukowe

DESKA DO KROJENIA
–	 Drewno bukowe

DESKA DO KROJENIA 
CHLEBA
–	 Drewno bukowe

390x160 
x(H)13 mm

390x230 
x(H)16 mm

340x200 
x(H)14 mm

530x325 
x(H)18 mm

130/230 mm
gr. 1,2 mm

PODAJNIK NA NAKLEJKI FOOD 
SAFETY NA KAŻDY DZIEŃ TYGODNIA
–	 Podajnik na 7 rolek naklejek Food Safety o wymiarach

ø19 mm oraz 25x(H)25mm
	– Sprzedawany bez naklejek

PODAJNIK NA NAKLEJKI FOOD 
SAFETY NA KAŻDY DZIEŃ TYGODNIA
–	 Podajnik na 7 rolek naklejek Food Safety o wymiarach ø19 mm

	– Sprzedawany bez naklejek

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

85,00
netto

104,55 brutto

122,00
netto

85,00
netto

104,55 brutto

122,00
netto

18,20
netto

22,39 brutto

26,00
netto

22,40
netto

27,55 brutto

32,00
netto

16,10
netto

19,80 brutto

23,00
netto

10,50
netto

12,92 brutto

15,00
netto

55,00
netto

67,65 brutto

79,00
netto

18,90
netto

23,25 brutto

27,00
netto

46,00
netto

56,58 brutto

66,00
netto

3do cen należy doliczyć VAT 23%



FORMA DO WYCINANIA 
TRÓJKĄTNA - ZESTAW
–	 Stal nierdzewna

RANT PIEKARNICZO-CUKIERNICZY 
PROSTOKĄTNY
–	 Stal nierdzewna

FORMA 
DO WYCINANIA 
- ZESTAW
–	 Stal nierdzewna

RANT PIEKARNICZO- 
-CUKIERNICZY OKRĄGŁY
–	 Stal nierdzewna
–	 4 sztuki w zestawie

550x350 
x(H)80 mm

4 ranty: 
– ø100 mm
– ø200 mm
– ø300 mm 
– ø400 mm

250x350 
x(H)80 mm

512463

512470

x4

673751

673744
673775

673782

673720673737

673768

FORMA DO WYCINANIA 
OWALNA - ZESTAW
–	 Stal nierdzewna

FORMA DO WYCINANIA 
MOTYL - ZESTAW
–	 Stal nierdzewna

okrągła
zestaw 9 szt.

(H) 30 mm

kwadratowa
zestaw 9 szt.

(H) 30 mm

gwiazda
zestaw 9 szt.
(H) 30 mm

zestaw 6 szt.
(H) 50 mm

zestaw 8 szt.
(H) 20 mm

karbowana
zestaw 8 szt.
(H) 52 mm

gładka
zestaw 8 szt.
(H) 52 mm

512449

Zobacz film

Zobacz film

RABAT
-30%

RABAT
-31% RABAT

-30%

RABAT
-29%

RABAT
-30%

RABAT DO
-30%

od 69,00
netto

od 84,87 brutto

od 99,00
netto

48,00
netto

59,04 brutto

68,00
netto

174,00
netto

214,02 brutto

249,00
netto

25,00
netto

30,75 brutto

36,00
netto

26,60
netto

32,72 brutto

38,00
netto

19,60
netto

24,11 brutto

28,00
netto

90,00
netto

110,70 brutto

129,00
netto

69,00
netto

84,87 brutto

99,00
netto

25,00
netto

30,75 brutto

36,00
netto

25,00
netto

30,75 brutto

36,00
netto

25,00
netto

30,75 brutto

36,00
netto

48,00
netto

59,04 brutto

68,00
netto 48,00

netto
59,04 brutto

68,00
netto

Zobacz film

4 do cen należy doliczyć VAT 23%



RANT PIEKARNICZO- 
-CUKIERNICZY SERCE
–	 Stal nierdzewna
–	 4 ranty w zestawie

SKROBKA CUKIERNICZA 
PÓŁOKRĄGŁA
–	 Biały polipropylen

SKROBKA CUKIERNICZO- 
-PIEKARNICZA TRAPEZOWA
–	 Biały polipropylen

SKROBKA CUKIERNICZA 
TRÓJKĄTNA GRZEBIEŃ
–	 Stal nierdzewna

SKROBKA CUKIERNICZA 
TRÓJKĄTNA GRZEBIEŃ
–	 Biały polipropylen

SKROBKA CUKIERNICZA 
PROSTOKĄTNA GRZEBIEŃ
–	 Stal nierdzewna

SKROBKA 
CUKIERNICZO- 
-PIEKARNICZA
PÓŁOKRĄGŁA
–	 Biały polipropylen

4 ranty: 
– 150 mm
– 250 mm
– 350 mm 
– 450 mm

x4

zestaw 6 szt.
194x127 mm

zestaw 6 szt.
136x97 mm

zestaw 6 szt.
155x107 mm

130x100 mm

110x110 mm 102x69 mm

zestaw 6 szt.
159x103 mm

zestaw 6 szt.
104x74 mm

554203
szeroki rozstaw
110x110 mm

554210
wąski rozstaw
110x110 mm

554197

x6

554135

554227 554234
554203

554128
554111

554142

554159

x6

x6

512456

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%RABAT

-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

209,00
netto

257,07 brutto

299,00
netto

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

15,40
netto

18,94 brutto

22,00
netto

13,30
netto

16,36 brutto

19,00
netto

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

5do cen należy doliczyć VAT 23%



ø2 mm

ø6 mm ø9 mm

ø10 mm ø14 mm

ø12 mm

ø4 mm

ø3 mm

ø8 mm

515x280 mm

ø12 mm

ø10 mm ø14 mm

ø6 mm

KOŃCÓWKA DO 
RĘKAWÓW PROSTA
–	 Ze stali nierdzewnej

KOŃCÓWKA  
DO RĘKAWÓW  
GWIAZDKA OTWARTA
–	 Ze stali nierdzewnej

KOŃCÓWKI DO  
RĘKAWÓW RÓŻNE 
- ZESTAW 5 SZTUK
–	 Ze stali nierdzewnej
–	 Precyzyjne wzory dzięki ostrym krawędziom

WORKI DO SZPRYCOWANIA 
ANTYPOŚLIZGOWE
–	 Jednorazowe worki biodegradowalne
–	 Grubość folii: 80 mikronów
–	 Opakowanie – rolka 100 szt.

557303

551325

551424551394551271551387551370

551592

551295

551431

551332 551349 551356 551264 551363

445x220 mm

530x285 mm

KOŃCÓWKA DO 
RĘKAWÓW GWIAZDKA 
FRANCUSKA
–	 Ze stali nierdzewnej

KOŃCÓWKA DO RĘKAWÓW  
DO SZPRYCOWANIA
–	 Ze stali nierdzewnej

KOŃCÓWKA DO RĘKAWÓW 
W KSZTAŁCIE LITERY „V”
–	 Ze stali nierdzewnej

KOŃCÓWKA DO RĘKAWÓW 
WSTĄŻKA
–	 Ze stali nierdzewnej

WORKI DO SZPRYCOWANIA
–	 Jednorazowe
–	 Przezroczyste
–	 Opakowanie – rolka 100 szt.

551226

551257

551233

551288

557105

557112

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

od 4,90
netto

od 6,03 brutto

od 7,00
netto

od 27,30
netto

od 33,58 brutto

od 39,00
netto

4,90
netto

6,03 brutto

7,00
netto

31,50
netto

38,75 brutto

45,00
netto

38,00
netto

46,74 brutto

54,00
netto

4,20
netto

5,17 brutto

6,00
netto

4,90
netto

6,03 brutto

7,00
netto

4,90
netto

6,03 brutto

7,00
netto

9,10
netto

11,19 brutto

13,00
netto

34,30
netto

42,19 brutto

49,00
netto

27,30
netto

33,58 brutto

39,00
netto

6 do cen należy doliczyć VAT 23%



WOREK DO SZPRYCOWANIA 
PROFI LINE
–	 Z supernylonu, bez szwów
–	 Do wielokrotnego użytku, bardzo wytrzymały
–	 Możliwość użycia w gotującej wodzie

WORKI DO SZPRYCOWANIA 
JEDNORAZOWE HACCP
–	 Podwójne szwy zwiększające odporność na rozdarcie
–	 Antypoślizgowa powierzchnia
–	 Możliwość używania worków z ciepłymi i zimnymi

produktami spożywczymi
–	 Grubosc folii: 80 mikronów

ZNACZNIK ROZSTAWNY  
JEDNOSTRONNY 7 OSTRZY
–	 Łatwa regulacja szerokości cięcia na 6 części

od 13 do 125 mm
–	 7 gładkich tarcz tnących ze stali nierdzewnej ø55 mm

ZNACZNIK 
DO TORTÓW

ZNACZNIK DO TARTY

550205

515150

512500

512531

512548

512555

512517

13-125 

mm

80x(L)222 mm

16 porcji
ø320 mm

6 porcji
ø270 mm 8 porcji

ø270 mm

8 porcji
ø320 mm 12 porcji

ø320 mm

550106

557129557143

550304

550205

557136

550502

dł. 300 mm

300x200 mm
100 szt.

535x100 mm
100 szt.

630x330 mm
100 szt.

dł. 400 mm

dł. 350 mm

dł. 500 mm

NEW!

RABAT
-30%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

199,00
netto

244,77 brutto

285,00
netto

97,00
netto

119,31 brutto

139,00
netto

111,00
netto

136,53 brutto

159,00
netto

132,00
netto

162,36 brutto

189,00
netto

62,00
netto

76,26 brutto

89,00
netto

59,00
netto

72,57 brutto

84,00
netto

od 12,60
netto

od 15,50 brutto

od 18,00
netto

od 20,30
netto

od 24,97 brutto

od 29,00
netto

13,30
netto

16,36 brutto

19,00
netto

18,40
netto

22,63 brutto

26,00
netto

43,00
netto

52,89 brutto

61,00
netto

36,00
netto

44,28 brutto

51,00
netto

20,30
netto

24,97 brutto

29,00
netto

12,60
netto

15,50 brutto

18,00
netto

15,40
netto

18,94 brutto

22,00
netto

7do cen należy doliczyć VAT 23%



CAKE 4 BARS
676332

676264

676295

676219

676240

676288

676196

676172

676318

676325

676226

GN 1/1
54 otworów
ø58x(H)50 mm

600x400 mm
60 otworów
ø45x(H)16 mm

600x400 mm
6 otworów
ø160x10 mm

600x400 mm
40 otworów
ø62x(H)12 mm

600x400 mm
35 otworów
65x65x(H)35 mm

600x400 mm
12 otworów
ø120x(H)10 mm

600x400 mm
44 otworów
78x45x(H)18 mm

600x400 mm
4 otworów
70x500x(H)70 mm

600x400 mm
4 otworów
80x500x(H)66 mm

600x400 mm
96 otworów
ø35x(H)17 mm

600x400 mm
30 otworów
100x52x(H)31 mm

MINI-TARTELETTE

DISC

FLORENTINS

PYRAMIDE

DISC

MADELEINE

CANNELE 
BORDELAIS

LONG MOLD

SEMI-SPHERE

MINI-CAKE

676127

676387

676110

676370

676356

676394

GN 1/1
40 otworów
ø50x(H)18 mm

GN 1/3
18 otworów
ø35x(H)26 mm

GN 1/3
20 otworów
25x47x(H)7 mm

GN 1/1
40 otworów
66x66x(H)40 mm

GN 1/1
20 otworów
100x52x(H)31 mm

GN 1/1
6 otworów
30x500x(H)30 mm

FINANCIER

PYRAMIDE

MINI CANNELAIS 
BORDELAIS

MINI-CAKE

MINI- 
-TARTELETTE

CAKE 6 BARS

 FORMY SILIKONOWE DO PIECZENIA
–	 Wykonane w 100% z nieprzywierającego silikonu
–	 Odporność termiczna: od -60 do + 260 0C
–	 Można używać w piecach i kuchenkach mikrofalowych

od 34,30
netto

od 42,19 brutto

od 49,00
netto

153,00
netto

188,19 brutto

219,00
netto

209,00
netto

257,07 brutto

299,00
netto

153,00
netto

188,19 brutto

219,00
netto

153,00
netto

188,19 brutto

219,00
netto

153,00
netto

188,19 brutto

219,00
netto

34,30
netto

42,19 brutto

49,00
netto

119,00
netto

146,37 brutto

169,00
netto

153,00
netto

188,19 brutto

219,00
netto

153,00
netto

188,19 brutto

219,00
netto

153,00
netto

188,19 brutto

219,00
netto

34,30
netto

42,19 brutto

49,00
netto

119,00
netto

146,37 brutto

169,00
netto

153,00
netto

188,19 brutto

219,00
netto

153,00
netto

188,19 brutto

219,00
netto

153,00
netto

188,19 brutto

219,00
netto

119,00
netto

146,37 brutto

169,00
netto

119,00
netto

146,37 brutto

169,00
netto

RABAT
-30%

8 do cen należy doliczyć VAT 23%



12 g
28 otworów

ø30x(H)19 mm

9 g
36 otworów

35x23x(H)16 mm

14 g
28 otworów

ø30x(H)22 mm

12 g
35 otworów

34,7x22x(H)16 mm

9 g
40 otworów

ø26x(H)19 mm

5 g
16 otworów

50x26x(H)3 mm

FORMA DO PRALIN 
– SERCE
–	 Poliwęglan

FORMA DO PRALIN 
– OKRĄGŁA
–	 Poliwęglan

FORMA DO PRALIN 
– KWIAT
–	 Poliwęglan

FORMA DO PRALIN 
– OWALNA
–	 Poliwęglan

FORMA DO PRALIN 
– MINI TABLICZKA CZEKOLADY
–	 Poliwęglan

FORMA DO PRALIN 
– OKRĄGŁA
–	 Poliwęglan

FORMY DO PRALIN

677612

677643

677629

677650

677636

677667

450 mm

350 mm

400 mmRÓZGA – 8 WRZECION 
Z UCHWYTEM 
Z POLIPROPYLENU
–	 Można myć w zmywarkach

PALNIK SZEFA KUCHNI
–	 Zapalnik piezoelektryczny
–	 Łatwa i bezpieczna instalacja palnika

na wkład z gazem

RÓZGA – 8 WRZECION 
Z UCHWYTEM
–	 Można myć w zmywarkach

WKŁAD Z GAZEM
–	 Przeznaczony do przenośnej 

kuchenki gazowej i palnika
do crème-brûlée

509401

509302

510209

198216

199039

2.7 MM2 MM

THICKNESS

2.7 MM2 MM

THICKNESS
Twarde 
wrzeciona

Twarde 
wrzeciona

360⁰

190x35x65 mm

200 ml
zestaw 

4 szt.

Zobacz film

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-29%

RABAT
-30%

53,00
netto

65,19 brutto

76,00
netto

53,00
netto

65,19 brutto

76,00
netto

53,00
netto

65,19 brutto

76,00
netto

53,00
netto

65,19 brutto

76,00
netto

53,00
netto

65,19 brutto

76,00
netto

53,00
netto

65,19 brutto

76,00
netto

24,00
netto

29,52 brutto

34,00
netto

55,00
netto

67,65 brutto

 79,00
netto

od 17,50
netto

od 21,53 brutto

od 25,00
netto

18,20
netto

22,39 brutto

26,00
netto

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

15,40
netto

18,94 brutto

22,00
netto
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ROLKA DO CIASTA 
DZIURKUJĄCA

ROLKA TNĄCA  
DO CIASTA WZÓR 
SIATKI

ROLKA 
DO CIASTA  
DZIURKUJĄCA

ROLKA TNĄCA 
DO CIASTA

130x200 mm
polipropylen

85x210 mm
polipropylen

80x210 mm
polipropylen

140x210 mm
polipropylen

140x200 mm
polipropylen

135x200 mm
stal nierdz.

polipropylen

80x210 mm
stal nierdz.

polipropylen

140x210 mm
stal nierdz.

polipropylen

120 mm

120 mm

120 mm

120 mm

120 mm 70 mm70 mm

60 mm

515082

515075

515099

515068

515112 515136

515143

515129

RABAT DO
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

10,50
netto

12,92 brutto

15,00
netto

od 12,60
netto

od 15,50 brutto

od 18,00
netto

od 12,60
netto

od 15,50 brutto

od 18,00
netto

od 45,00
netto

od 55,35 brutto

od 64,00
netto

45,00
netto

55,35 brutto

64,00
netto

48,00
netto

59,04 brutto

68,00
netto

55,00
netto

67,65 brutto

79,00
netto

69,00
netto

84,87 brutto

99,00
netto

12,60
netto

15,50 brutto

18,00
netto

12,60
netto

15,50 brutto

18,00
netto

66,00
netto

81,18 brutto

94,00
netto
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KRAJALNICE PROFI LINE
–	 Obudowa z powlekanego aluminium, z antypoślizgowymi nóżkami
–	 Ostrze z hartowanej stali nierdzewnej ustawione skośnie
–	 Silnik o dużej mocy do krojenia twardych mięs
–	 Wyposażone w osłonę ostrza i wbudowaną ostrzałkę

400x400x(H)330 mm
200 W/230 V

gr. krojenia 0-12 mm
śr. krojenia max 120 mm

440x420x(H)350 mm
280 W/230 V

gr. krojenia 0-15 mm
śr. krojenia max 150 mm

485x420x(H)395 mm
320 W/230 V

gr. krojenia 0-12 mm
śr. krojenia max 180 mm

600x480x(H)450 mm
420 W/230 V

gr. krojenia 0-15 mm
śr. krojenia max 200 mm

210048

210031

210000

210048

210017

Zobacz film

POJEMNIK NA MIĘSO
–	 Ze stali nierdzewnej
–	 Można myć w zmywarkach

210864

282199

975305

Zobacz film

Zobacz film

MASZYNKA DO MIELENIA 
MIĘSA
–	 W zestawie 2 sitka ø65,8 mm z otworami 

ø4 mm, ø7 mm oraz szarpak
–	 3 końcówki z tworzywa do wyrobu kiełbas: 

ø12, 15 i 20 mm
–	 Końcówka do wyrobu tatara

WILK DO MIĘSA 
PROFI LINE 12
–	 Korpus, lej załadowczy i pojemnik

na mięso wykonane ze stali nierdzewnej
–	 Wyciszona przekładnia zębata pracująca 

w kąpieli olejowej (bardzo cicha)
–	 Sitko ø70 mm z otworami ø6 mm 

wykonane ze stali nierdzewnej
–	 Wydajność chwilowa: 200 kg/h

275x190 
(H)347 mm

400 W/230 V

465x220 
x(H)430 mm
350 W/230 V

W zestawie przystawka 
do zmiękczania mięsa 
wołowego i wieprzowego

370x220x 
(H)440 mm
750 W/230 V

360x275 
x(H)52 mm

310x240 
x(H)48 mm

KOTLECIARKA ELEKTRYCZNA
–	 Maksymalna wielkość porcji mięsa:

szerokość 160 mm x grubość 30 mm
–	 W zestawie przystawka do zmiękczania

mięsa wołowego i wieprzowego
–	 Wydajność do 800 kotletów/h

508305

508206

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT DO
-30%

1 329,00
netto

1634,67 brutto

1 399,00
netto

369,00
netto

453,87 brutto

389,00
netto

2 089,00
netto

2569,47 brutto

2 199,00
netto

od 1 006,00
netto

od 1 237,38 brutto

od 1 059,00
netto

62,00
netto

76,26 brutto

89,00
netto

83,00
netto

102,09 brutto

119,00
netto

1 006,00
netto

1 237,38 brutto

1 059,00
netto

1 299,00
netto

1 597,77 brutto

1 369,00
netto

1 044,00
netto

1 284,12 brutto

1 099,00
netto

2 165,00
netto

2 662,95 brutto

2 279,00
netto

TWÓJ
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330x480x(H)356 mm
1000 W/230 V

429x359x(H)345 mm
630 W/230 V

PAKOWARKA PRÓŻNIOWA  
PROFI LINE 260 – KOMOROWA
–	 Listwa zgrzewająca o długości 260 mm i szerokości 5 mm
–	 Regulowany czas wytwarzania próżni oraz zgrzewania
–	 Do pakowania próżniowego płynów i produktów o dużej zawartości wody
–	 Wydajność pompy: 133,3 l/min
–	 Wymiary komory: 280x393x(H)110 mm

PAKOWARKA PRÓŻNIOWA 
KOMOROWA KITCHEN LINE
–	 Listwa zgrzewająca o długości 295 mm i szerokości 3,5 mm
–	 Konstrukcja i komora wykonana z wysokiej jakości 

stali nierdzewnej
–	 Regulowany czas cyklu próżniowego i zgrzewania
–	 Cyfrowy wyświetlacz poziomu próżni

201428 975398

20 l
600x330x(H)300 mm
600 W/230 V

URZĄDZENIE SOUS-VIDE GN 1/1
–	 Termostat z możliwością regulacji temperatury 

od +35°C do +90°C z dokładnością co do 0,1°C
–	 W zestawie separator, 6 przekładek ze stali nierdzewnej225448 Zobacz film

WORKI DO PAKOWAREK 
KOMOROWYCH
–	 2-warstwowe
–	 Warstwa wewnętrzna z polietylenu 

przeznaczona do kontaktu z żywnością
–	 Warstwa zewnętrzna z poliamidu (Nylonu) 

zwiększa wytrzymałość i gwarantuje
hermetyczność

–	 Grubość 65 μm

WORKI DO GOTOWANIA 
SOUS-VIDE DO PAKOWAREK 
KOMOROWYCH
–	 2-warstwowe
–	 Warstwa wewnętrzna 60 μm z polietylenu 

przeznaczona do kontaktu z żywnością
–	 Warstwa zewnętrzna 15 μm z poliamidu

(Nylonu) zwiększa wytrzymałość i gwarantuje 
hermetyczność

–	 Grubość całkowita: 75 μm

970607 970386 970614

971345

970393

971376

970621

971352

140x200 mm
100 szt.

160x230 mm
100 szt.

200x300 mm
100 szt.

150x250 mm
100 szt.

250x350 mm
100 szt.

200x300 mm
100 szt.

300x400 mm
100 szt.

250x350 mm
100 szt.

RABAT DO
-30%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

1 234,00
netto

1 517,82 brutto

1 299,00
netto

2 754,00
netto

3 387,42 brutto

2 899,00
netto

2 564,00
netto

3 153,72 brutto

2 699,00
netto

od 9,50
netto

od 11,69 brutto

9,50
netto

11,69 brutto
12,00

netto
14,76 brutto

19,00
netto

23,37 brutto
26,00

netto
31,98 brutto

38,00
netto

46,74 brutto

39,00
netto

47,97 brutto

56,00
netto

17,50
netto

21,53 brutto

25,00
netto

27,00
netto

33,21 brutto

39,00
netto
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390x160x(H)92 mm
110 W/230 V

PAKOWARKA PRÓŻNIOWA 
BUDGET LINE - LISTWOWA
–	 Do wyboru dwa czasy zgrzewania worków
–	 Możliwość korzystania z worków w rolce
–	 Do worków moletowanych o maksymalnej 

szerokości 310 mm
–	 Wydajność pompy: 11 l/min

PAKOWARKA PRÓŻNIOWA 
KITCHEN LINE – LISTWOWA
–	 Listwa zgrzewająca o długości 420 mm i szerokości 5 mm
–	 Cyfrowy wyświetlacz cyklu próżniowego i zgrzewania
–	 Podwójna pompa o dużej wydajności: 16 l/min
–	 Do worków moletowanych o maksymalnej szerokości 406 mm

975350
975374

490x260x(H)145 mm
650 W/230 V

WORKI 
MOLETOWANE 
DO PAKOWAREK 
LISTWOWYCH
–	 2-warstwowe
–	 Warstwa wewnętrzna 60 μm 

z polietylenu przeznaczona 
do kontaktu z żywnością

–	 Warstwa zewnętrzna 15 μm 
z poliamidu (Nylonu) zwiększa 
wytrzymałość i gwarantuje 
hermetyczność

–	 Grubość całkowita: 75 μm

971413971406971390 971420 971437 971444 971451

300x400 mm
100 szt.

200x300 mm
100 szt.

150x250 mm
100 szt.

150x400 mm
100 szt.

250x350 mm
100 szt.

200x6000 mm
zestaw 2 rolek

280x6000 mm
zestaw 2 rolek

NADZIEWARKA 
DO KIEŁBAS PROFI LINE 
PIONOWA
–	 Wyposażona w układ dwóch prędkości: 

– bieg szybki do unoszenia tłoka 
– bieg wolny (o małym obciążeniu) 

do napełniania osłonek farszem
–	 W zestawie 4 lejki o średnicach: 

16/22/32/38 mm

OSTRZAŁKA ELEKTRYCZNA 
DO NOŻY
–	 Łatwa wymiana okładziny ściernej
–	 Do ostrzenia różnego rodzaju noży: do mięsa, ryb,

warzyw i owoców

PISTOLET DO SOSÓW 
KITCHEN LINE
–	 3 końcówki (ø4 mm, ø5 mm, ø6 mm)
–	 Przeznaczony do dozowania sosów o różnej konsystencji

oraz do dekoracji potraw i wyrobów cukierniczych

URZĄDZENIE DO TARCIA 
TWARDYCH SERÓW 
I BUŁKI TARTEJ
–	 Silnik posiada ochronę przed przeciążeniem 
–	 Wyposażona w pojemnik na starty ser 

o pojemności 1,3 l
–	 Prędkość: 1400 obr./min
–	 Średnica wałka ø110x60 mm

282090
226827

Zobacz film

Zobacz film

Zobacz film

poj. 7 l
300x300x(H)780 mm

cylinder 
ø140x(H)460 mm

30 kg/h
280x250x(H)310 mm

380 W/230 V

310x110x(H)110 mm
50 W/230 V

224403

551813503,00
netto

618,69 brutto

529,00
netto

146,00
netto

179,58 brutto

209,00
netto

RABAT
-5%

1,5 l
270x195x270 mm

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-31%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

1 015,00
netto

1 248,45 brutto

1 069,00
netto

531,00
netto

653,13 brutto

559,00
netto

218,00
netto

268,14 brutto

229,00
netto

1 016,00
netto

1 249,68 brutto

1 069,00
netto

18,00
netto

22,14 brutto

26,00
netto

31,50
netto

38,75 brutto

45,00
netto

82,00
netto

100,86 brutto

118,00
netto

39,00
netto

47,97 brutto

56,00
netto

46,00
netto

56,58 brutto

66,00
netto

26,60
netto

32,72 brutto

38,00
netto

40,60
netto

49,94 brutto

58,00
netto
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ø91x359 mm
350 W/230 V

ø91x359 mm
500 W/230 V

222171

222225

222232

222249

222256

222263

224328

224373

222188

222140 222164

NAPĘD MIKSERA 
RĘCZNEGO HENDI 
KITCHEN LINE 
ZE ZMIENNĄ 
PRĘDKOŚCIĄ
–	 Silnik wentylowany
–	 Obudowa z ergonomicznym uchwytem

z wytrzymałego tworzywa
–	 Prędkość: 4 000 - 16 000 obr./min

RAMIĘ UBIJAJĄCE 
DO NAPĘDU MIKSERA 
HENDI KITCHEN LINE 
350 I 500
–	 Podwójna rózga ze stali nierdzewnej

RAMIĘ MIKSUJĄCE  
DO NAPĘDU MIKSERA HENDI 
KITCHEN LINE 350 I 500
–	 Ramię oraz ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
–	 Odpowiednie do napędu Kitchen Line 222171, 222188

MIKSER RĘCZNY PROFI LINE 250  
– ZE STAŁĄ PRĘDKOŚCIĄ
–	 Odpowiedni do naczyń o pojemności do 20 litrów
–	 Prędkość: 15 000 obr./min

MIKSER RĘCZNY HENDI 250 VV 
ZE ZMIENNĄ PRĘDKOŚCIĄ – Z RÓZGĄ
–	 Ramię oraz ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
–	 Rózga ubijająca w zestawie
–	 Długość ramienia: 250 mm
–	 Odpowiedni do naczyń o pojemności do 20 litrów
–	 Prędkość: 2 500–15 000 obr./min

MIKSER RĘCZNY 
HENDI KITCHEN 
LINE 160  
– ZE ZMIENNĄ
PRĘDKOŚCIĄ
–	 Ramię oraz ostrze wykonane 

ze stali nierdzewnej: 
dł. 160 mm, ø25 mm

–	 Prędkość: 4 000-20 000 obr./min

RAMIĘ UBIJAJĄCE 
DO MIKSERA 
RĘCZNEGO HENDI 
KITCHEN LINE 160
–	 Podwójna rózga ze stali

nierdzewnej

ø75x464 mm
220 W/230 V 185 mm

ø75x555 mm
250 W/230 V

ø75x555 mm
250 W/230 V

250 mm

222683

Zobacz film

SMART CUTTER
–	 W zestawie 4 tarcze: 2 tarcze do krojenia 

w plastry: 2 mm i 4 mm oraz 2 tarcze
do wiórków: 3 mm i 7 mm

–	 Duży otwór z ergonomiczną rączką 
popychacza do wkładania dużych 
kawałków warzyw o wymiarach: 150x60 mm 

–	 Mały otwór ø55 mm do wkładania 
mniejszych warzyw

430x285 
x(H)580 mm
400 W/230 V

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT DO
-5%

RABAT DO
-5%

RABAT DO
-5%

977,00
netto

1 201,71 brutto

1 029,00
netto

655,00
netto

805,65 brutto

689,00
netto

1 299,00
netto

1 597,77 brutto

1 369,00
netto

399,00
netto

490,77 brutto

419,00
netto

284,00
netto

349,32 brutto

299,00
netto

360,00
netto

442,80 brutto

379,00
netto

322,00
netto

396,06 brutto

339,00
netto

237,00
netto

291,51 brutto

249,00
netto

265,00
netto

325,95 brutto

279,00
netto

284,00
netto

349,32 brutto

299,00
netto

341,00
netto

419,43 brutto

359,00
netto

284,00
netto

349,32 brutto

299,00
netto
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MIESIARKA 
SPIRALNA ZE STAŁĄ DZIEŻĄ, 
Z 2 PRĘDKOŚCIAMI
–	 Cicha praca przekładni olejowej
–	 Wbudowany timer
–	 4 kółka, w tym 2 z hamulcami

KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA  
Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM 
ELEKTRYCZNYM I Z GRILLEM
–	 3 palniki po 3 kW, 1 palnik 1,8 kW i 1 palnik typu WOK 3,5 kW 

(podwójny pierścień płomieni)
–	 Zapalnik elektryczny, zawór termopary
–	 Piekarnik: 4x GN 1/1, 2,9 kW, 2 wentylatory bez rewersu, termostat od 100 do 2750C

MIESIARKA 
SPIRALNA Z WYJMOWANĄ DZIEŻĄ, 
Z 2 PRĘDKOŚCIAMI
–	 Cicha praca przekładni olejowej
–	 Wbudowany timer
–	 4 kółka, w tym 2 z hamulcami

226360

222850
226360

229194

229187

226483

48 l
wsad 42 kg

480x805x(H)825 mm
1500 W/400 V

41 l
wsad 35 kg

480x805x(H)825 mm
1100 W/400 V

16 l
wsad 12 kg

385x670x(H)725 mm
750 W/400 V

MADE IN EU

MADE IN EU

MADE IN EU

MADE IN EU

NEW!

RABAT
-5%

RABAT
-5%

5 499,00
netto

6 763,77 brutto

3 609,00
netto

4 439,07 brutto

3 799,00
netto

od 6 459,00
netto

od  7944,57 brutto

od 6 799,00
netto

6 459,00
netto

7 944,57 brutto

6 799,00
netto

7 219,00
netto

8 879,37 brutto

7 599,00
netto
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26 l
464x557x(H)368 mm

3200 W/230 V

26 l
517x412x(H)294 mm

1050 W/230 V

25 l
511x432x(H)311 mm

1550 W/230 V

KUCHENKA MIKROFALOWA 
SAMSUNG, 1780 W, STEROWANIE 
ELEKTROMECHANICZNE
–	 Moc wejściowa: 3200 W, moc wyjściowa: 1780 W
–	 5 poziomów mocy: podgrzewanie 1780 W, 1245 W, 890 W

i rozmrażanie: 355 W, 180 W

KUCHENKA MIKROFALOWA 
SAMSUNG, 1780 W, STEROWANIE 
ELEKTROMECHANICZNE
–	 Moc wejściowa: 1600 W, moc wyjściowa: 1050 W
–	 4 poziomy mocy: podgrzewanie 1050 W, 735 W, 525 W

i rozmrażanie: 315 W

KUCHENKA MIKROFALOWA 
SAMSUNG, 1450 W, STEROWANIE 
ELEKTROMECHANICZNE
–	 Moc wejściowa: 3000 W, moc wyjściowa: 1450 W
–	 5 poziomów mocy: podgrzewanie 1450 W, 1015 W, 725 W

i rozmrażanie: 260 W, 190 W

KUCHENKA MIKROFALOWA 1000 W
–	 Moc wejściowa: 3000 W, moc wyjściowa: 1450 W
–	 5 poziomów mocy: podgrzewanie 1450 W, 1015 W, 725 W

i rozmrażanie: 260 W, 190 W

Zobacz film

281390

281451

281499

281352

26 l
464x557x(H)368 mm

3000 W/230 V

URZĄDZENIE 
DO POWIERZCHNIOWEGO 
MROŻENIA ANTI-GRIDDLE™
–	 Szybkie zamrażania sosów i puree. Umożliwia uzyskanie

zamrożonych albo częściowo zamrożonych potraw 
z chrupiącą warstwą wierzchnią i chłodnym, kremowym 
wnętrzem. 

–	 W ciągu 5-10 minut powierzchnia urządzenia Anti-Griddle™ 
osiąga temperaturę -34˚C

–	 Powierzchnia mrożenia o wymiarach 36,5x23,5 cm
wykonana jest ze stali nierdzewnej

SUSZARKA 
DO ŻYWNOŚCI 
KITCHEN LINE
–	 Do suszenia owoców, warzyw, ziół, mięsa, ryb itp.
–	 W zestawie 6 lub 9 rusztów ze stali nierdzewnej 330x305 mm

o maksymalnej nośności 500 gramów każdy
–	 Wewnętrzna warstwa obudowy i drzwi wykonana 

z materiałów nie zawierających BPA
–	 Regulacja temperatury: od 35°C do 70°C

403x477x343 mm
230 V

Zobacz film

345x450x(H)415 mm

700 W/230 V

274248

229019

RABAT
-28%

RABAT
-10%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

2 611,00
netto

3211,53 brutto

2 749,00
netto

1 139,00
netto

1400,97 brutto

1 199,00
netto

2 279,00
netto

2803,17 brutto

2 399,00
netto

999,00
netto

1228,77 brutto

1 049,00
netto

329,00
netto

404,67 brutto

459,00
netto

8 099,00
netto

9 961,77 brutto

8 999,00
netto
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PŁYTA INDUKCYJNA CONTROL ˚FREAK™
–	 System wykrywania temperatury w czasie rzeczywistym
–	 Zakres temperatury: od 30˚C do 250˚C, precyzyjne sterowanie temperaturą co 0,5˚C
–	 Ustawienie mocy w zakresie od 100 W do 1800 W
–	 72-godzinny zegar (programator) z funkcjami: powtarzania, 

kontynuacji, podtrzymania i zatrzymania gotowania

239216

20 l
440x330x(H)259 mm

1050 W/230 V

100x292x(H)158 mm

26 l
464x557x(H)368 mm

3200 W/230 V

26 l
517x412x(H)297 mm

1600 W/230 V

12 l
630x860x(H)360 mm

3500 W/230 V

KUCHENKA MIKROFALOWA 
SAMSUNG, 1780 W, STEROWANIE 
ELEKTRONICZNE
–	 Moc wejściowa: 3200 W, moc wyjściowa: 1780 W
–	 5 poziomów mocy: podgrzewanie 1780 W, 1245 W,

890 W i rozmrażanie: 355 W, 180 W

KUCHENKA MIKROFALOWA 
Z FUNKCJĄ GRILLA, 700 W
–	 Moc wejściowa: 1050 W, moc wyjściowa mikrofalowa:

700 W lub moc grilla: 1000 W

KUCHENKA MIKROFALOWA 
SAMSUNG, 1050 W, STEROWANIE 
ELEKTROMECHANICZNE
–	 Moc wejściowa: 1600 W, moc wyjściowa: 1050 W
–	 5 poziomów mocy: podgrzewanie 1050 W, 735 W, 525 W, 315 W 

i rozmrażanie: 158 W

Zobacz film

350x470x(H)110 mm
1800 W/230 V

281475

281710

281482

205914238899

943465

ELEKTRYCZNY SMAŻALNIK 
DO PĄCZKÓW
–	 Pojemna komora smażenia o wymiarach 400×400x(H)160 mm 

i pojemności 12 l
–	 Regulacja temperatury od +50°C do +190°C
–	 Zabezpieczenie przed przegrzaniem

URZĄDZENIE  
DO GOTOWANIA 
MAKARONU
–	 Pojemność zbiornika: 10 l
–	 Termostat
–	 W zestawie kosz 210x292x(H)158 mm 

oraz pokrywa
–	 Zabezpieczenie przed przegrzaniem

KOSZ DO URZĄDZENIA DO 
GOTOWANIA MAKARONU
–	 Pojedynczy – 2 szt. na komorę

330x600x(H)380 mm
3500 W/230 V

NEW!

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-10%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

379,00
netto

466,17 brutto

399,00
netto

2 612,00
netto

3 212,76 brutto

2 749,00
netto

1 139,00
netto

1 400,97 brutto

1 199,00
netto

1 349,00
netto

1 659,27 brutto

2 849,00
netto

3 504,27 brutto

2 999,00
netto

246,00
netto

302,58 brutto

259,00
netto

6 299,00
netto

7 747,77 brutto

6 999,00
netto

17do cen należy doliczyć VAT 23%
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CHWYTAK DO BLACH
–	 Wykonany z niklowanej stali
–	 Pasuje do wszystkich typów blach

DESKA POD PIZZĘ
–	 Wykonana z surowego drewna bukowego
–	 Zagłębienia ułatwiają krojenie pizzy 

na 6 równych części

PIEC DO PIZZY BASIC XL 99
–	 Izolacja z wełny mineralnej
–	 Sterowanie mechaniczne
–	 Dno komory wyłożone szamotem
–	 Grzałki w każdej komorze (góra i dół)
–	 Zakres temperatury: od 50°C do 455°C
–	 Wymiary wewnętrzne: 2x 1080x1080x(H)140 mm

PRASA DO CIASTA DO PIZZY
–	 Automatyczna praca – duża produkcja
–	 Niezależne ustawienia temperatury roboczej tarczy

górnej i dolnej
–	 Regulacja grubości surowego podkładu na pizzę
–	 Regulacja czasu prasowania ciasta

1360x1204 
x(H)745 mm

26,4 kW/400 V

 dł.190 mm

227053

709818

226513

41 cm
36 cm

9 c
m

 9
 cm

1+1  (ø32 cm)

41 cm
36 cm

9 c
m

1 (ø32 cm)

62 cm
50 cm

12
 cm

 1
2 c

m

1+1  (ø45 cm)

62 cm
50 cm

12
 cm

1 (ø45 cm)

108 cm
35,9 cm

14
 cm

3 (ø32 cm)

108 cm
35,9 cm

14
 cm

14
 cm

3+3  (ø32 cm)

66 cm
66 cm

14
 cm

14
 cm

14
 cm

14
 cm

4+4  (ø32 cm)

66 cm
66 cm

14
 cm

14
 cm

4 (ø32 cm)

66 cm

99 cm

66 cm

99 cm

6 (ø32 cm)

6+6  (ø32 cm)

72 cm
72 cm

14
 cm

14
 cm

14
 cm

14
 cm

4+4  (ø35 cm)

72 cm
72 cm

14
 cm

14
 cm

14
 cm

4 (ø35 cm)

72 cm

108 cm

72 cm

108 cm

6 (ø35 cm)

6+6  (ø35 cm)

14
 cm

14
 cm

108 cm

108 cm

9+9  (ø35 cm)

108 cm

108 cm

9 (ø35 cm)

14
 cm

14
 cm

108 cm
72 cm

14
 cm

6 (ø35 cm)

108 cm

72 cm

6+6  (ø35 cm)

41 cm
36 cm

9 c
m

 9
 cm

1+1  (ø32 cm)

41 cm
36 cm

9 c
m

1 (ø32 cm)

62 cm
50 cm

12
 cm

 1
2 c

m

1+1  (ø45 cm)

62 cm
50 cm

12
 cm

1 (ø45 cm)

108 cm
35,9 cm

14
 cm

3 (ø32 cm)

108 cm
35,9 cm

14
 cm

14
 cm

3+3  (ø32 cm)

66 cm
66 cm

14
 cm

14
 cm

14
 cm

14
 cm

4+4  (ø32 cm)

66 cm
66 cm

14
 cm

14
 cm

4 (ø32 cm)

66 cm

99 cm

66 cm

99 cm

6 (ø32 cm)

6+6  (ø32 cm)

72 cm
72 cm

14
 cm

14
 cm

14
 cm

14
 cm

4+4  (ø35 cm)

72 cm
72 cm

14
 cm

14
 cm

14
 cm

4 (ø35 cm)

72 cm

108 cm

72 cm

108 cm

6 (ø35 cm)

6+6  (ø35 cm)

14
 cm

14
 cm

108 cm

108 cm

9+9  (ø35 cm)

108 cm

108 cm

9 (ø35 cm)

14
 cm

14
 cm

108 cm
72 cm

14
 cm

6 (ø35 cm)

108 cm

72 cm

6+6  (ø35 cm)

waga ciasta 130-250 g
470x590x(H)830 mm
4750 W/ 400 V

waga ciasta 250-500 g
630x670x(H)890 mm
6100 W/ 400 V

226513

617700

226520

505588505540 505557 505564 505571

ø500 mmø300 mm ø350 mm ø400 mm ø450 mm

709825 709818 709856 709863

350x350 mm
poj. 4 kartony

450x450 mm
poj. 4 kartony

500x500 mm
poj. 4 kartony

600x600 mm
poj. 2 kartony

TORBY TERMOIZOLACYJNE 
DO PIZZY
–	 Szczelne, regulowane zamknięcie na rzepy
–	 Mocny i łatwy do czyszczenia materiał
–	 Na wierzchu przezroczyste kieszenie na rachunki

RABAT
-5%

RABAT
-30%

RABAT DO
-5%

RABAT DO
-31%

RABAT DO
-30%

16,00
netto

19,68 brutto

23,00
netto11 874,00

netto
14 605,02 brutto

12 499,00
netto

14 249,00
netto

17 526,27 brutto

14 999,00
netto

27,50
netto

33,83 brutto

39,00
netto

33,00
netto

40,59 brutto

47,00
netto

36,40
netto

44,77 brutto

52,00
netto

41,00
netto

50,43 brutto

59,00
netto

55,00
netto

67,65 brutto

79,00
netto

9 024,00
netto

11 099,52 brutto

9 499,00
netto

od 69,00
netto

od 84,87 brutto

od 99,00
netto

69,00
netto

84,87 brutto

99,00
netto

83,00
netto

102,09 brutto

119,00
netto

104,00
netto

127,92 brutto

149,00
netto

125,00
netto

153,75 brutto

179,00
netto
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235164
235171

235188
235195

szafa chłodnicza

600 l
-2/+8 0C
680x810x(H)2010 mm
175 W/230 V

szafa chłodnicza

1200 l
-2/+8 0C
1340x810x(H)2010 mm
400 W/230 V

szafa mroźnicza

600 l
-20/-15 0C
680x810x(H)2010 mm
420 W/230 V

szafa mroźnicza

1200 l
-20/-15 0C
1340x810x(H)2010 mm
670 W/230 V

SZAFA CHŁODNICZA I MROŹNICZA
–	 Nowy ekologiczny i energooszczędny czynnik chłodniczy R290
–	 Klasa klimatyczna: 4
–	 Elektroniczny wyświetlacz ułatwiający ustawienie i kontrole temperatury 

zadanej i rzeczywistej
–	 Ilość półek: 3 (235164, 235171) lub 6 (235188, 235195)
–	 Samodomykające się drzwi

ŁUSKARKA DO LODU
–	 Obudowa wykonana ze stali kwasoodpornej
–	 Sterowanie elektroniczne
–	 Wymagane podłączenie do wody i odpływu

KOSTKARKI DO LODU
–	 Obudowa wykonana ze stali kwasoodpornej
–	 Sterowanie elektroniczne
–	 Wymagane podłączenie do wody i odpływu

chłodzenie powietrzem
do 120 kg/24h
500x696x(H)796 mm
600 W/230 V

chłodzenie wodą
do 40 kg/24h
500x540x(H)690 mm
540 W/230 V

chłodzenie powietrzem
do 80 kg/24h
500x696x(H)696 mm
600 W/230 V

chłodzenie wodą
do 21,50 kg/24h
400x480x(H)600 mm
410 W/230 V

chłodzenie wodą
do 80 kg/24h
500x696x(H)696 mm
600 W/230 V

chłodzenie powietrzem
do 41 kg/24h
500x540x(H)690 mm
560 W/230 V

271834

235164 235188235171 235195

271933

271803 272015

271810 271919

NEW!

RABAT DO
-5%

RABAT DO
-5%

od 2 739,00
netto

od 3368,97 brutto

od 7 579,00
netto

od 9 322,17 brutto

od 7 977,00
netto

od 3 979,00
netto

od 4 894,17 brutto

od 4 189,00
netto

2 739,00
netto

3368,97 brutto
3 339,00

netto
4106,97 brutto

7 579,00
netto

9 322,17 brutto

7 977,00
netto

3 979,00
netto

4 894,17 brutto

4 189,00
netto

7 579,00
netto

9 322,17 brutto

7 977,00
netto

3 182,00
netto

3 913,86 brutto

3 349,00
netto

8 669,00
netto

10 662,87 brutto

9 125,00
netto

3 979,00
netto

4 894,17 brutto

4 189,00
netto

4 359,00
5361,57 brutto

4 999,00
6148,77 brutto

netto netto
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WÓZEK 3-PÓŁKOWY 
Z POLIPROPYLENU
–	 Maksymalne równomierne obciążenie 

półki: 50 kg
–	 Wyposażony w 4 skrętne kółka

z odbojnikami, 2 z hamulcami
–	 Odległość między półkami: 340 mm

POTYKACZ  
INFORMACYJNY  
„ŚLISKA PODŁOGA”
–	 Ostrzeżenie w 5 wersjach językowych

waga

50
kg

waga

50
kg

waga

50
kg

blat 615x400 mm

800x410x(H)950 mm

810200

663998

280x280x(H)920 mm

691250691236
691212

691267691243
691229

KOSZ 
SAMOGASZĄCY

KOSZ 
Z POKRYWĄKOSZ

12 l
otwór ø120 mm
ø200x(H)430 mm

7 l
otwór ø90 mm
ø200x(H)250 mm

7 l
ø200x(H)250 mm

30 l
otwór ø120 mm
ø240x(H)720 mm

45 l
otwór ø140 mm
ø300x(H)690 mm

18 l
ø240x(H)410 mm

ZMYWARKA DO NACZYŃ 50X50 
– STEROWANIE ELEKTROMECHANICZNE
–	 Idealna do mycia talerzy, sztućców, szkła, kubków, tac
–	 U góry ramiona myjące stacjonarne, ramiona płuczące obrotowe
–	 1 cykl mycia o długości 120 s
–	 Wydajność do 30 koszy/h
–	 Temp. wody myjącej: 62°C, temp. wody płuczącej: 85°C

z dozownikiem detergentu
570x600(+370)x(H)830 mm
3,6 kW/230 V

z dozownikiem detergentu 
i pompą spustową
570x600(+370)x(H)830 mm
6,6 kW/400 V

230237 233054
max H

335 mm

od 3 799,00
od 4 672,77 brutto

Przy zakupie zmywarki do naczyń 
50x50 (230237 lub 233054)  
otrzymasz zestaw do mycia  
i płukania naczyń w zmywarkach 
gastronomicznych (979792)  
o wartości 127 PLN

 GRATIS!

TWÓJ

RABAT
-30%

RABAT
-5%

RABAT
-10%

RABAT
-10%

RABAT
-10%

265,00
netto

325,95 brutto

279,00
netto

48,00
netto

59,04 brutto

69,00
netto

od 82,00
netto

od 100,86 brutto

od 91,00
netto

od 66,00
netto

od 81,18 brutto

od 73,00
netto

od 38,00
netto

od 46,74 brutto

od 42,00
netto

38,00
netto

46,74 brutto

42,00
netto

66,00
netto

81,18 brutto

73,00
netto

66,00
netto

81,18 brutto

73,00
netto

158,00
netto

194,34 brutto

175,00
netto

82,00
netto

100,86 brutto

91,00
netto

116,00
netto

142,68 brutto

129,00
netto

3 799,00
netto

4 672,77 brutto
3 999,00

netto
4 918,77 brutto
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POKRYWA 
DO KONTENERA 
OKRĄGŁEGO 120 L

POKRYWA DO POJEMNIKA 
NA ODPADY 60 L

POJEMNIK PROSTOKĄTNY 
NA ODPADY 60 L

POKRYWA Z OTWOREM 
DO KONTENERA 
OKRĄGŁEGO 120 L

KONTENER 
OKRĄGŁY 120 L

691045

691052

691038

691076

691137

ø580 mm

660x470x(H)670 mm

ø580x(H)80 mm

ø580x(H)700 mm

691175
691144

WÓZEK DO KONTENERA 
OKRĄGŁEGO 120 L

ø580x(H)130 mm

660x470x(H)30 mm660x470x(H)30 mm

ilość pizzy 3x ø400 mm
420x420x(H)117 mm

ilość pizzy 3x ø500 mm
535x535x(H)117 mm

ilość pizzy 5x ø400 mm
480x480x(H)260 mm

ilość pizzy 7x ø320 mm
410x410x(H)330 mm

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY DO PIZZY KITCHEN LINE
–	 Boczne, zintegrowane z obudową uchwyty
–	 Mycie w zmywarkach do +80°C
–	 W całości wykonany z polipropylenu

707098 707142 707135 707081

Zobacz film

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY 600X400
–	 Wykonany z piocelanu czarnego LSP EB w technologii formowania.
–	 Ergonomiczne uchwyty transportowe
–	 Spełnia wymagania do bezpośredniego kontaktu z żywnością.

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY 
– CATERINGOWY
–	 Wykonany w całości z jednego kawałka bez łączeń i klejenia
–	 Wysoka odporność na temperaturę
–	 Mycie w zmywarkach do 80°C
–	 Podlega w 100% recyklingowi

707043
707746

707050

9 l

440x310x(H)160 mm

15,6 l

440x310x(H)230 mm

600x400 mm

RABAT
-39%

RABAT
-5%RABAT

-5%

RABAT
-6%

RABAT
-40%

84,00
netto

103,32 brutto

89,00
netto

od 66,00
netto

od 81,18 brutto

od 109,00
netto

37,00
netto

45,51 brutto

39,00
netto

40,00
netto

49,20 brutto

42,00
netto

179,00
netto

220,17 brutto

189,00
netto

94,00
netto

115,62 brutto

99,00
netto

104,00
netto

127,92 brutto

109,00
netto

37,00
netto

45,51 brutto

39,00
netto

37,00
netto

45,51 brutto

39,00
netto

84,00
netto

103,32 brutto

139,00
netto

102,00
netto

125,46 brutto

169,00
netto

96,00
netto

118,08 brutto

159,00
netto

78,00
netto

95,94 brutto

129,00
netto

72,00
netto

88,56 brutto

119,00
netto

66,00
netto

81,18 brutto

109,00
netto
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY, 
CATERINGOWY – SALTO
–	 Możliwość ułożenia pojemników jeden na drugim 

bez pokrywy, co pozwala na przewiezienie
jednorazowo większej ilości pizzy

–	 Idealny do przewozu pizzy w kartonach
–	 Wysoka odporność na temperaturę

15 l
ø330x(H)280 mm

20 l
ø330x(H)360 mm

25 l
ø330x(H)430 mm

25 l
ø330x(H)430 mm

128 l
540x700x(H)640 mm

9,8 l
410x410x(H)135 mm

5,5 l
410x410x(H)100 mm

50 l
ø480x(H)380 mm

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY 
9X 600X400 MM – CATERINGOWY
–	 Wysoka odporność na temperaturę
–	 Odległość między prowadnicami: 50 mm
–	 Mycie w zmywarkach do 80°C

TERMOS DO TRANSPORTU ŻYWNOŚCI Z KRANEM
–	 Przestrzeń między ściankami wypełniona specjalnym tworzywem izolującym,

co zapewnia utrzymanie temperatury potrawy od 6 do 8 godzin
–	 Podwójna pokrywa zabezpieczona uszczelką wyposażona w 6 zatrzasków
–	 Kran ze stali nierdzewnej
–	 Wentyl odpowietrzający
–	 Możliwość piętrowania modeli do 35 l

TERMOS DO TRANSPORTU ŻYWNOŚCI
–	 Przestrzeń między ściankami wypełniona specjalnym tworzywem izolującym,

co zapewnia utrzymanie temperatury potrawy od 6 do 8 godzin
–	 Podwójna pokrywa zabezpieczona uszczelką wyposażona w 6 zatrzasków
–	 Wentyl odpowietrzający
–	 Możliwość piętrowania modeli do 35 l

Zobacz film

Zobacz film

710135 710227 710234 710333

707685

707067 707074

710210

707067

Przestrzeń między ściankami 
wypełniona specjalnym tworzywem 
izolującym, co zapewnia utrzymanie 
temperatury potrawy od 6 do 8 godzin

RABAT
-30%

RABAT
-5%

RABAT
-39%

RABAT
-5%

od 425,00
netto

od 522,75 brutto

od 447,00
netto

425,00
netto

522,75 brutto

447,00
netto

472,00
netto

580,56 brutto

497,00
netto

519,00
netto

638,37 brutto

547,00
netto

709,00
netto

872,07 brutto

747,00
netto

463,00
netto

569,49 brutto

487,00
netto

od 36,00
netto

od 44,28 brutto

od 59,00
netto

489,00
netto

601,47 brutto

699,00
netto

36,00
netto

44,28 brutto

59,00
netto

42,00
netto

51,66 brutto

69,00
netto
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430x430x(H)640 mm
395 W/230 V

220x185x226 mm

37x130x14 mm

5 l
280x220x(H)510 mm

WYCISKARKA DO SOKÓW 
WOLNOOBROTOWA
–	 Ilość obrotów: 45 obr./min
–	 Bardzo cicha praca: 65 dB
–	 Duży otwór wsadowy Ø83 mm
–	 Mały otwór wsadowy Ø42 mm z popychaczem na 

długie warzywa (np. marchewka, pietruszka, por)
–	 Wałek ślimakowy, stelaż sita oraz elementy sita 

wykonane z TRITANU
–	 Dwa pojemniki z poliwęglanu na pulpę 

i sok, o pojemności 850 ml każdy

SOKOWIRÓWKA
–	 Do przygotowania soku z twardych 

owoców i warzyw
–	 Prędkość tarczy trącej 

3000 obr./min

DYSPENSER  
DO SOKÓW 2X 12 L
–	 Dwa 12-litrowe zbiorniki z kranem 

do szybkiego nalewania
–	 Regulacja temperatury od 2˚C do 8˚C
–	 Czynnik chłodzący: R290
–	 Taca ociekowa w zestawie

WIADERKO NA WINO/ 
DO SZAMPANA
–	 Przezroczyste
–	 Pasuje do stojaka 593905

OTWIERACZ BARMAŃSKI 
PROFI LINE
–	 3-funkcyjny

KORKOCIĄG
–	 Model z dźwignią
–	 Chromowany
–	 Z otwieraczem do butelek

DYSPENSER 
DO SOKÓW
–	 Posiada stalowy wkład na lód

schładzający napój
–	 Zbiornik na sok wykonany

z poliwęglanu
–	 Niekapiący kranik

Zobacz film

Zobacz film

425206

593158

597323

597507

425190

221044
221082

250x410x(H)530 mm
700 W/230 V

260x175x(H)545 mm
250 W/230 V

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-5%

170 mm

31,00
netto

38,13 brutto

44,00
netto

20,00
netto

24,60 brutto

21,00
netto

13,30
netto

16,36 brutto

19,00
netto

2 165,00
netto

2 662,95 brutto

2 279,00
netto

274,55
netto

337,70 brutto

289,00
netto

569,00
netto

699,87 brutto

599,00
netto

1 899,00
netto

2 335,77 brutto

1 999,00
netto
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LODÓWKA NA MLEKO
–	 Chłodzi do 12-15°C poniżej temperatury otoczenia
–	 Uniwersalny otwór o średnicy 7 mm dla przewodu łączącego 

mleko w lodówce z urządzeniem do jego spieniania 
w ekspresie do kawy

–	 Wbudowany termostat zapobiegający zamarzaniu mleka
–	 Pojemność brutto: 6 l 
–	 Wymiary komory: 163x140x(H)283 mm

EKSPRES DO KAWY 
AUTOMATYCZNY 
PROFI LINE – 1,8 L
–	 Możliwość zaprogramowania rożnych napojów: espresso, lungo,

cappuccino, latte, gorące mleko, gorące spienione mleko, gorąca woda
–	 Powiększony zbiornik na wodę i fusy
–	 Dotykowy panel sterowania, cyfrowy wyświetlacz funkcji, komend, błędów
–	 Wbudowany młynek z regulacją stopnia mielenia kawy
–	 Wbudowany pojemnik na świeżą wodę: 1,8 l
–	 Pojemnik na mleko: 600 ml (w zestawie)

MATA POD 
TAMPER 
POJEDYNCZA
–	 Wykonana z silikonu
–	 Wytłoczenie na jeden tamper

TAMPER
–	 Do ubijania kawy w większości ekspresów 

kolbowych
–	 Ubijak ze stali nierdzewnej AISI 304
–	 Uchwyt drewniany malowany

EKSPRES DO KAWY 
AUTOMATYCZNY 
PROFI LINE XXL – 6 L
–	 Możliwość zaprogramowania różnych napojów: espresso, lungo, 

cappuccino, latte, gorące mleko, gorące spienione mleko, gorąca woda
–	 Zintegrowany powiększony zbiornik na wodę i fusy
–	 Dotykowy panel sterowania, cyfrowy wyświetlacz funkcji, komend, błędów
–	 Wbudowany młynek z regulacją stopnia mielenia kawy
–	 Pojemnik na świeżą wodę: 6 l

LODÓWKA NA MLEKO 
Z WYŚWIETLACZEM 
TEMPERATURY
–	 Do schładzania i przechowywania mleka zgodnie

z przepisami HACCP w temperaturze do 4°C
–	 Uniwersalny otwór na wężyk o średnicy 7 mm

łączący karton z mlekiem z ekspresem.
–	 Rozmrażanie automatyczne
–	 Pojemność komory brutto: 6 l
–	 Wymiary komory: 160x130x(H)280 mm

302x450x(H)590 mm
1400 W/230 V

391x506x(H)581 mm
1400 W/230 V

943441

208953

208991

232835

943434

213x275x(H)343 mm
50 W/230 V

213x275x(H)343 mm
50 W/230 V

208670

208731

220x452x(H)456 mm
75 W/230 V

150x100 
x(H)45 mm

ø58 
x(H)95 mm

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-6%

RABAT
-5%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

3 324,00
netto

4 088,52 brutto

3 499,00
netto

3 989,00
netto

4 906,47 brutto

4 199,00
netto

1 499,00
netto

1843,77 brutto

1 599,00
netto

379,00
netto

466,17 brutto

399,00
netto

26,00
netto

31,98 brutto

37,00
netto

57,00
netto

70,11 brutto

82,00
netto
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211137

211250

211175

211144

211151

211151

WARNIKI DO WODY O POJEDYNCZYCH 
ŚCIANKACH
–	 Pojedyncze ścianki wykonane ze szczotkowanej stali nierdzewnej,

pokrywa z bezpiecznym systemem zamykania typu „Twist-Lock”
–	 Temperatura sterowana za pomocą termostatu w zakresie: 

od 30°C do 100°C
–	 Grzałka umieszczona pod dnem zabezpieczona przed 

zakamienieniem z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

WARNIKI DO WODY O PODWÓJNYCH 
ŚCIANKACH
–	 Izolowane, podwójne ścianki ze stali nierdzewnej zmniejszają 

stratę ciepła, tym samym wpływając na zmniejszenie zużycia 
energii elektrycznej

–	 Pokrywka z bezpiecznym systemem zamykania typu „Twist-Lock”
–	 Temperatura sterowana za pomocą termostatu w zakresie: 

od 30°C do 100°C
–	 Grzałka umieszczona pod dnem zabezpieczona przed 

zakamienieniem z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
–	 Tacka ociekowa w zestawie

WARNIK DO NAPOJÓW  
O POJEDYNCZYCH ŚCIANKACH 12 L
–	 Pojedyncze ścianki ze szczotkowanej stali nierdzewnej

oraz pokrywa z zamknięciem
–	 Regulacja temperatury do 110 ° C
–	 Ochrona przed włączeniem na sucho
–	 Wskaźnik poziomu napoju i niekapiący kran z polipropylenu

10 l
310x330x(H)455 mm
1300 W/230 V

10 l
310x330x(H)490 mm
1300 W/230 V

12 l
320x310x(H)580 mm
930 W/230 V

20 l
360x380x(H)598 mm
2250 W/230 V

20 l
400x420x(H)475 mm
2250 W/230 V

30 l
400x420x(H)610 mm
2600 W/230 V

Zobacz film

Zobacz film

211243

WARNIK DO WODY O POJEDYNCZYCH 
ŚCIANKACH 6,8 L
–	 Regulacja temperatury do 110°C
–	 Czas gotowania ± 45 min
–	 Ochrona przed włączeniem na sucho

6,8 l
320x310x(H)425 mm
950 W/230 V

211175

211168

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

179,00
netto

220,17 brutto

189,00
netto

198,00
netto

243,54 brutto

209,00
netto

151,00
netto

185,73 brutto

159,00
netto

od 237,00
netto

od 291,51 brutto

od 249,00
netto

198,00
netto

243,54 brutto

209,00
netto

274,00
netto

337,02 brutto

289,00
netto

379,00
netto

466,17 brutto

399,00
netto

237,00
netto

291,51 brutto

249,00
netto

284,00
netto

349,32 brutto

299,00
netto
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211267
211335

211335

211328

211311

ZAPARZACZ DO KAWY 
O POJEDYNCZYCH ŚCIANKACH
–	 Wewnętrzny filtr na grubo mieloną kawę, wykonany 

ze stali nierdzewnej AISI 304
–	 Pokrywka z bezpiecznym systemem zamykania typu „Twist-Lock”
–	 Temperatura zaparzania kawy: do 90°C
–	 Temperatura podtrzymania: 70 ±5°C
–	 Grzałka umieszczona pod dnem, zabezpieczona 

przed zakamienieniem

WARNIK DO WODY I GRZANEGO WINA
–	 Izolowane uchwyty z polipropylenu i niekapiący kranik
–	 Termostat z regulacją temperatury do 110°C
–	 Idealny do przygotowywania grzanego wina lub gorącej wody
–	 Czas zagotowania pełnego zbiornika wody ±75 min
–	 Nie jest przeznaczony do podgrzewania gorącej czekolady

ZAPARZACZ DO KAWY O POJEDYNCZYCH 
ŚCIANKACH
–	 Obudowa o pojedynczych ściankach ze stali nierdzewnej, pokrywka  

z bezpiecznym systemem zamykania typu „Twist-Lock”
–	 Wewnętrzny filtr na grubo mieloną kawę ze stali nierdzewnej,  

zalecane stosowanie filtrów papierowych
–	 Czytelny wskaźnik poziomu wody, wyrażony w litrach, z gradacją co 0,5 litra
–	 Osiąga temperaturę zaparzania kawy: do 96°C, a następnie automatycznie 

przełącza się na funkcję podtrzymania temperatury: 90°C (± 5˚C)
–	 Grzałka umieszczona pod dnem, zabezpieczona przed 

zakamienieniem z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

8 l
310x330x(H)442 mm
950 W/230 V

12 l
360x380x(H)462 mm
1650 W/230 V

16 l
360x380x(H)532 mm
1650 W/230 V

CZAJNIK ELEKTRYCZNY 
BEZPRZEWODOWY 4,2 L
–	 Grzałka umieszczona pod dnem zabezpieczona 

przed zakamienieniem, zwiększa żywotność czajnika
–	 Automatyczne wyłączanie po zagotowaniu wody

SZTUĆCE DO STEKÓW PROFI LINE
–	 Wykonane ze stali nierdzewnej, rękojeści z pakkawood 

– tworzywa na bazie naturalnego drewna
–	 Noże do steków są ostre, odporne na rdzę, twarde 

i jednocześnie elastyczne
–	 Sztućców nie należy myć w zmywarkach. 

Po umyciu zalecamy wytarcie ich do sucha

209998

340x234x(H)290 mm
2000 W/230 V

Zobacz film

8,8 l
320x310x(H)420 mm
950 W/230 V

28 l
447x441x(H)485 mm
2500 W/230 V

widelec
6 szt.

dł. 205/– mm

nóż
6 szt.

dł. 110/240 mm

nóż Jumbo
6 szt.

dł. 120/255 mm

781050

781036

781043

240601

NEW!

RABAT
-5%

RABAT
-6%

RABAT DO
-30%

RABAT
-5%

od 263,00
netto

od 323,49 brutto

od 279,00
netto

312,00
netto

383,76 brutto

329,00
netto

189,00
netto

232,47 brutto

199,00
netto

94,00
netto

115,62 brutto

99,00
netto

263,00
netto

323,49 brutto

279,00
netto

369,00
netto

453,87 brutto

389,00
netto

388,00
netto

477,24 brutto

409,00
netto

90,00
netto

110,70 brutto

129,00
netto

132,00
netto

162,36 brutto

189,00
netto

139,00
netto

170,97 brutto

199,00
netto

RABAT
-5%
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SZTUĆCE BUDGET LINE
–	 Wykonane ze stali nierdzewnej 18/0
–	 Polerowane mechanicznie
–	 Sprzedawane wyłącznie w zestawie

SZTUĆCE KITCHEN LINE
–	 Wykonane ze stali nierdzewnej 18/0
–	 Polerowane maszynowo, lustrzane wykończenie
–	 Sprzedawane wyłącznie w zestawie

SZTUĆCE PROFI LINE
–	 Polerowane maszynowo
–	 Lustrzane wykończenie
–	 Sprzedawane wyłącznie w zestawie

Łyżka stołowa
12 szt.

dł. 198 mm

Nóż stołowy
6 szt.

dł. 215 mm

Nóż stołowy
6 szt.

dł. 225 mm

Łyżeczka 
do espresso

12 szt.
dł. 111 mm

Widelec stołowy
12 szt.

dł. 198 mm

Widelec stołowy
6 szt.

dł. 197 mm

Widelec stołowy
6 szt.

dł. 205 mm

Łyżeczka do kawy
12 szt.

dł. 138 mm

Nóż stołowy
12 szt.

dł. 214 mm

Łyżka stołowa
6 szt.

dł. 197 mm

Łyżka stołowa
6 szt.

dł. 205 mm

Łyżeczka do lodów
12 szt.

dł. 135 mm

Łyżeczka do kawy
24 szt.

dł. 138 mm

Widelczyk do ciasta
12 szt.

dł. 150 mm

Nóż deserowy
6 szt.

dł. 205 mm

Łyżeczka do latte 
macchiato

6 szt.
dł. 198 mm

Łyżeczka do 
espresso

24 szt.
dł. 115 mm

Łyżeczka do kawy

12 szt.
dł. 146 mm

Widelec deserowy

6 szt.
dł. 186 mm

Nóż do masła

12 szt.
dł. 158 mm

Widelczyk do ciasta
24 szt.

dł. 148 mm

Łyżeczka do espresso
12 szt.

dł. 131 mm

Łyżka deserowa
6 szt.

dł. 186 mm

Nóż do steków
6 szt.

dł. 215 mm

Łyżeczka do 
latte macchiato

12 szt.
dł. 214 mm

Łyżeczka do 
latte macchiato

6 szt.
dł. 198 mm

Widelczyk 
do ciasta

12 szt.
dł. 136 mm

764404

764206 764039

764473

764411

764213 764022

764480

764428

764220 764015

764497

764435

764237 764084

764503

764442

764244 764091

764510

764459

764251 764077

764527

764466

764268 764138

RABAT DO
-31%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30% od 9,29

netto
od 11,43 brutto

od 13,20
netto

od 7,70
netto

od 9,47 brutto

od 11,00
netto

od 13,44
netto

od 16,53 brutto

od 19,20
netto

25,00
netto

30,75 brutto

36,00
netto

14,70
netto

18,08 brutto

21,00
netto

14,70
netto

18,08 brutto

21,00
netto

23,50
netto

28,91 brutto

33,60
netto

13,44
netto

16,53 brutto

19,20
netto

13,44
netto

16,53 brutto

19,20
netto

18,49
netto

22,74 brutto

26,40
netto

18,49
netto

22,74 brutto

26,40
netto

19,40
netto

23,86 brutto

27,60
netto

20,20
netto

24,85 brutto

28,80
netto

13,50
netto

16,61 brutto

19,20
netto

21,00
netto

25,83 brutto

30,00
netto

29,50
netto

36,29 brutto

42,00
netto

12,60
netto

15,50 brutto

18,00
netto

8,40
netto

10,33 brutto

12,00
netto

9,29
netto

11,43 brutto

13,20
netto

7,70
netto

9,47 brutto

11,00
netto

9,69
netto

11,92 brutto

13,80
netto

13,30
netto

16,36 brutto

19,00
netto

16,90
netto

20,79 brutto

24,00
netto

11,20
netto

13,78 brutto

16,00
netto

16,90
netto

20,79 brutto

24,00
netto

12,60
netto

15,50 brutto

18,00
netto

13,90
netto

17,10 brutto

19,80
netto

10,50
netto

12,92 brutto

15,00
netto

10,50
netto

12,92 brutto

15,00
netto

12,60
netto

15,50 brutto

18,00
netto
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FONTANNA  
DO CZEKOLADOWEGO 
FONDUE
–	 Z funkcją podgrzewania
–	 Maksymalna pojemność czekolady: 1,5 kg

PODGRZEWACZ NA PASTĘ GN 1/1
–	 Model Economic
–	 Ze stali nierdzewnej
–	 W zestawie 2 pojemniki na pastę oraz pojemnik GN 1/1 

o wysokości 65 mm ze stali nierdzewnej

WITRYNKA CHŁODZĄCA
–	 Wykonana z tworzywa ABS 
–	 Przezroczysta pokrywa Rolltop z tworzywa SAN
–	 Taca wykonana ze stali nierdzewnej i elementy chłodzące

PODGRZEWACZ NA PASTĘ GN 1/1 
WYSOKOPOLEROWANY
–	 Pokrywa wyposażona w blokadę, umożliwiającą

pozostawienie otwartej pokrywy pod dowolnym kątem
–	 Ze stali nierdzewnej 18/0
–	 W zestawie wyjmowany pojemnik na wodę, pojemnik na żywność

GN 1/1 o wysokości 65 mm i 2 pojemniki na pastę

KOCIOŁEK DO ZUPY – 8 L
–	 Regulacja temperatury od 65°C do 95°C, co 1°C
–	 Cyfrowy panel sterujący z wyświetlaczem pokazujący na przemian 

temperaturę zadaną oraz temperaturę rzeczywistą zupy
–	 Zabezpieczenie przed przegrzaniem – z alarmem informującym 

o zbyt niskim poziomie wody

ø210x(H)390 mm
275 W/230 V

ø370x(H)300 mm
450 W/230 V

Zobacz film Zobacz film

274101 860502

871805 871812

475904
470213

9 l
600x358x(H)295 mm

9 l
570x405x(H)320 mm

440x320x(H)440 mm

440x320x(H)205 mm

RABAT
-30%RABAT

-4%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-5%

RABAT
-5%

244,00
netto

300,12 brutto

349,00
netto

219,00
netto

269,37 brutto

229,00
netto

279,00
netto

343,17 brutto

399,00
netto

119,00
netto

146,37 brutto

169,00
netto

123,00
netto

151,29 brutto

129,00
netto

256,00
netto

314,88 brutto

269,00
netto
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WOREK 
DO PIECZYWA 
– OKRĄGŁY
–	 Wykonany z wytrzymałej bawełny

TERMOS DO KAWY I HERBATY
–	 Podwójne ścianki wykonane ze stali nierdzewnej
–	 Jednolita struktura próżni
–	 Pokrywa, przycisk, dzióbek i uchwyt

z metalu chromowanego
–	 Doskonałe właściwości izolacyjne

POPIELNICA 
Z OBROTOWYM 
PRZYCISKIEM
–	 Chromowana

TERMOS DO HERBATY
–	 Podwójne ścianki wykonane

ze stali nierdzewnej

TORBA PAPIEROWA 
NA PIECZYWO
–	 Wykonana ze zmywalnego papieru

pakowego typu kraft, do kontaktu
z żywnością

ZESTAW DO 
PRZYPRAW 
– SOLNICZKA
I PIEPRZNICZKA
–	 Wykonana ze szkła
–	 Pokrywka ze stali nierdzewnej z otworami 

dozującymi w kształcie litery S i P

1 l
145x205 mm0,6 l

120x168 mm

1 l
136x188 mm

ø250x(H)160 mm

ø90x(H)28 mm
ø90x(H)45 mm

170x170x(H)150 mm
ø40x(H)70 mm

429051

445815

440407 440209

445822

446522

429228

465387

STOJAK DO SERWOWANIA FRYTEK
–	 Ze stali nierdzewnej
–	 Można myć w zmywarkach

630907

ø95/110x(H)175 mm

TACA FAST FOOD 
OWALNA

878552

265x195 mm

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-31%

RABAT
-30%

RABAT
-29%

POPIELNICA 
Z POKRYWKĄ
–	 Stal nierdzewna

8,40
netto

10,33 brutto

12,00
netto

14,70
netto

18,08 brutto

21,00
netto

4,90
netto

6,03 brutto

7,00
netto

25,00
netto

30,75 brutto

36,00
netto

19,60
netto

24,11 brutto

28,00
netto

125,00
netto

153,75 brutto

179,00
netto

132,00
netto

162,36 brutto

189,00
netto

19,60
netto

24,11 brutto

28,00
netto

4,90
netto

6,03 brutto

7,00
netto

41,00
netto

50,43 brutto

58,00
netto

od 125,00
netto

od 153,75 brutto

od 179,00
netto
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180 mm 210 mm

180 mm

300 mm

210 mm180 mm

180 mm 140 mm

500 mm

300 mm210 mm

210 mm

180 mm 180 mm180 mm 180 mm

180 mm

300 mm

MŁYNEK 
DREWNIANY 
DO PIEPRZU
–	 Kolor brązowy

MŁYNEK DREWNIANY 
DO SOLI
–	 Kolor naturalny

MŁYNEK DREWNIANY 
DO PIEPRZU
–	 Kolor brązowy
–	 Kolor naturalny

MŁYNEK DO PIEPRZU Z TWORZYWA

MŁYNEK DREWNIANY DO PIEPRZU
–	 Połysk

MŁYNEK DREWNIANY DO SOLI
–	 Połysk

MŁYNEK DO SOLI Z TWORZYWA

MŁYNEK DREWNIANY 
DO SOLI
–	 Kolor brązowy

469125

469217 469224469156

469323 469347

469248469163

469330

469262 469279469286 469293

469354

469019 469026 469040 469064

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

RABAT DO
-30%

od 76,00
netto

od 93,48 brutto

od 109,00
netto

97,00
netto

119,31 brutto

139,00
netto

83,00
netto

102,09 brutto

119,00
netto

83,00
netto

102,09 brutto

119,00
netto

od 69,00
netto

od 84,87 brutto

od 99,00
netto

od 62,00
netto

od 76,26 brutto

od 89,00
netto

od 62,00
netto

od 76,26 brutto

od 89,00
netto

od 62,00
netto

od 76,26 brutto

od 89,00
netto

83,00
netto

102,09 brutto

119,00
netto

76,00
netto

93,48 brutto

109,00
netto

69,00
netto

84,87 brutto

99,00
netto

76,00
netto

93,48 brutto

109,00
netto

62,00
netto

76,26 brutto

89,00
netto

69,00
netto

84,87 brutto

99,00
netto

97,00
netto

119,31 brutto

139,00
netto

209,00
netto

257,07 brutto

299,00
netto

62,00
netto

76,26 brutto

89,00
netto

76,00
netto

93,48 brutto

109,00
netto

62,00
netto

76,26 brutto

89,00
netto

76,00
netto

93,48 brutto

109,00
netto

104,00
netto

127,92 brutto

149,00
netto
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CZAPKA KUCHARSKA „LE GRAND 
CHEF” – ZESTAW 10 SZTUK
–	 Wykonana z wiskozy, plisowana, w kolorze białym
–	 Pochłaniająca wilgoć, miękka i oddychająca
–	 Rozmiar regulowany, obwód 55-62 cm

FURAŻERKA PAPIEROWA  
– ZESTAW 100 SZTUK
–	 Wykonana z papieru
–	 Góra perforowana
–	 Rozmiar uniwersalny

CZAPKA KUCHARSKA  
- ZESTAW 10 SZT.
–	 Plisowana z włókniny polipropylenowej 
–	 Góra perforowana
–	 Rozmiar regulowany

280x(H)300 mm
290x(H)100 mm280x(H)230 mm

560105560037560044

REGAŁ MAGAZYNOWY 
4-PÓŁKOWY
–	 4 regulowane półki
–	 Maksymalne obciążenie półki 125 kg
–	 Regulowane nóżki
–	 Chromowany

REGAŁ MAGAZYNOWY 
5-PÓŁKOWY
–	 Maksymalne równomierne  

obciążenie półki - 80 kg
–	 Chromowany

910x455x(H)1830 mm 910x455x(H)1830 mm

812259 812204

weight

125
kg

weight

125
kg

weight

125
kg

weight

125
kg

weight

80
kg

weight

80
kg

weight

80
kg

weight

80
kg

weight

80
kg

271186

271308

TERMOMETR DO MROŹNI 
I LODÓWEK
–	 Stopniowanie 2,5ºC
–	 Zawieszka oraz stopka

TERMOMETR CYFROWY HACCP 
ZE SKŁADANĄ SONDĄ
–	 Pomiar °C lub °F
–	 Stopniowanie 0,1°C, dokładność 1°C  

między 0°C i 100°C
–	 Funkcja „lock mode” do ciągłego  

monitorowania temperatury

-50/+25°C
ø60x(H)70 mm

-50/+300°C
150 mm

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

9,80
netto

12,05 brutto

14,00
netto

16,00
netto

19,68 brutto

23,00
netto

48,00
netto

59,04 brutto

69,00
netto

223,00
netto

274,29 brutto

319,00
netto

209,00
netto

257,07 brutto

299,00
netto

65,00
netto

79,95 brutto

93,00
netto

9,10
netto

11,19 brutto

13,00
netto
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Bronisze/Jawczyce, ul. Piastowska 65
05-850 Jawczyce

tel. 736 123 123, biuro@123gastro.pl

Oferta ważna od 25 listopada do 10 stycznia 2020 r. lub do wyczerpania zapasów.
Ceny promocyjne nie łączą się z innymi rabatami. 

Wszelkie prawa zastrzeżone, naruszenie ich bez zezwolenia jest zabronione. Zdjęcia produktów mają charakter poglądowy. 
Produkty mogą nieznacznie różnić się od tych przedstawionych na fotografiach. Hendi Polska Sp. z o.o. nie odpowiada za pomyłki oraz błędy.


